RECEBIMENTO DAS

MERCADORIAS.

1) 5% TRANSPORTE
Observar as condigdes do veiculo de transporte.

m ENTREGADOR

Estar com uniforme adequado e limpo.

m EMBALAGEM

Estar limpa, integra e seguir as particularidades de cada produto. Alimentos ndo devem estar em
contato direto com papel, papeldo ou plastico reciclado.

T roruacem

Constar nome, ingredientes, lote, data de fabricagdo, peso, validade, nimero de registro no
orgdo oficial (SIF, SIE, SIM), endereco do fabricante, CNPJ, informagGes nutricionais e condigdes de
armazenamento.

m TEMPERATURA: Estar adequada:

- Congelados: -182C com tolerancia até -12°C;
- Refrigerados / resfriados: até 102C (preferencialmente até 42C), ou conforme especificagdo do
fabricante. Para pescados é recomendavel no maximo até 32C.

m AVALIAGAO SENSORIAL

Caracteristicas organolépticas: cor, odor, aparéncia e textura, segundo as recomendagdes de cada
produto.

ORDEM DE RECEBIMENTO

12- Alimentos pereciveis resfriados e refrigerados;
29 - Alimentos pereciveis congelados;

32 - Alimentos pereciveis em temperatura ambiente;
49 - Alimentos ndo pereciveis.

Fonte: Manual ABERC — Associa¢do Brasileira das Empresas de Refeicdes Coletivas e RDC 216/2004.
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